
4月27日，长兴县泗安镇毛家村樱桃采摘园迎来丰收季，游客穿梭在果树间采摘新鲜樱桃，尽享田园采摘的乐趣，

也带动了当地乡村采摘游升温。 陈海伟 摄

樱桃丰收
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春耕时节，在浦江县柏松粮食

专业合作社的水田里，一台高速插

秧 机 匀 速 穿 行 。 驾 驶 座 上 ，“80

后”新农人徐柏松目光专注，双手

娴熟地操控着方向盘。机器过处，

一排排嫩绿的秧苗被精准植入水

田，行距和株距均匀划一。不到十

分钟，一亩见方的水田便披上了新

绿。

行距 30 厘米、株距 11 厘米、每

穴3到5株、深度2厘米——这些看

似枯燥的数字，在他手中变成了稻

田里最精准的“五线谱”。

“我们对插秧的深度很有讲究，

太浅容易飘秧，太深不容易发棵。

机器一般调在两厘米左右，误差不

超过半厘米，这样成活率高。”徐柏

松说。

半厘米，是他给自己定下的硬

要求。正是凭着这股“毫厘必争”的

钻劲，在2024年第六届全国农业行

业职业技能大赛上，他拿下了农机

驾驶操作员项目的全国冠军。

“比赛时不光比谁开得快，更比

谁开得‘精’。”徐柏松回忆道，“模拟

田间作业每一项环节都有要求，每

个选手都要开得快、对得准、眼睛要

尖。”

在外人眼里，开农机是粗活；但

在徐柏松手里，这是精细活。2011

年，徐柏松牵头成立浦江县柏松粮

食专业合作社时，浦江的丘陵地貌

让标准化作业“施展不开”。不服输

的他，硬是把自己“钉”在田里，对着

说明书研究机械构造，反复调试各

种机械设备。

“种田也是一门技术活，各种机

械要经过反复调试，才能达到最佳

技术要求，这样才能把田种好、种

精。”徐柏松说。

走进徐柏松的合作社，如同进

入一个“农机博物馆”：中型拖拉机、

高速插秧机、植保无人机、收割机、

烘干线……总价值超过300万元的

全套装备，实现了从育秧到烘干的

全链条机械化，也把种田从“体力

活”变成了“技术活”。

技术过硬，更乐于助人。合作

社农户方名说：“徐师傅经验丰富，

技术扎实，在农机操作方面更是行

家里手。平时有什么困难去找他，

他很乐意帮忙。”

如今，徐柏松已带出30多名能

熟练操作农机的“徒弟”，推动农业

技艺从“个人精通”向“群体掌握”的

转变。

日前，徐柏松荣获了全国五一

劳动奖章，他表示：“国家级荣誉是

责任，更是动力。我的目标很简单，

就是让农民成为体面、有技术的职

业，开着农机，看着屏幕，把田种好，

把米卖好。”

截至目前，徐柏松带领合作社

成员采用“合作社+基地+农户”模

式，通过统一育秧、插秧、植保、收

割、收购等全流程服务，结合订单农

业，辐射带动周边2000余户农户增

收致富。

严顺华

近日，在衢州市柯城区花园街

道新姜村高标准农田旁边的一间木

屋里，面点师傅利索地煮好一碗碗

手擀面，食客络绎不绝。

木屋前的木牌上写着“这里有

一家宝藏面馆”——这正是今年2月

1日开业的徐上洪私房面馆衢州首

店。该品牌源自丽水，创始人徐爷

爷因祖传牛肉面手艺在抖音走红，

以“肉比面多”、小火慢炖、价格实惠

为特色。

“我们从丽水起步，已在杭州、

台州、温州等地开了十几家分店，

定位就是‘离城市不远，有稻田的地

方’。”该面馆负责人小刘说，他先后

考察了柯城区姜家山乡、双港街道

等地，最终选定新姜村，这里地段

好、交通便捷，离高铁站近，还有稻

田，边上能停车，一看就喜欢上了。

面馆开在稻田边，二两面配四

两牛肉。“利润虽薄，但靠的是销

量——周末日均销售五六百碗，平

日也有三百来碗。”小刘坦言，“这种

田边位置哪来的自然客流？如果没

有村里引流，光靠我们自己，一天卖

出几百碗几乎不可能。”

今年 3 月初，新姜村 5000 余株

早樱盛开，花园街道与新姜村联合

举办樱花季系列活动，市、区、街道

三级加大宣传力度，并推出送鸭脖

等举措，吸引大批游客前来赏樱。

周末天晴时，村里日均客流一两万

人次，这些都成了面馆的客源。街

道和村里的支持也很实在：面馆反

映停车难，马上协调临时停车场；将

面馆纳入樱花节整体宣传推广，帮

其触达不习惯使用新媒体的本地老

年游客等群体。

反过来，面馆也为村子增添了

热度。不少追求氛围感的年轻人，

更愿意为一片稻田、一组赏樱写

真，专程从杭州、上饶等地奔赴这

家面馆来吃面。小刘说，这种“双

向引流”正是他当初选址于此的原

因。

新姜村党支部书记戚逸民对发

展新业态更是乐见其成。“网红面馆

自带流量，村里也有流量，相互结

合，大家都有好处。”他说，赏花经济

要变现，不能只靠门票，得靠多业态

融合。今年樱花季，村里新设了七

八十个摊位，小吃、骑马、拍照的摊

贩日收入三四千元的不少。“但我们

更需要像徐上洪私房面馆这样的品

牌业态，他们能留下来，更能持续吸

引客人。”

郑晨

全国五一劳动奖章获得者徐柏松——

把种田从“体力活”变成“技术活”

一碗面的“稻田生意经”

连日来，三门县学钗家庭

农场里忙得热火朝天。工人们

穿梭在翠绿的瓜田间采摘甜

瓜，再一筐筐搬运上车，准备销

往广东。

“这些甜瓜是‘丰登蜜 25’

品种，长得像迷你版哈密瓜，吃

起来脆甜爽口，我们都叫它‘晓

蜜’。”农场负责人林美红说。

早在3月中旬，学钗家庭农

场的“丰登蜜25”甜瓜就率先上

市。那时，大多数瓜农种的甜

瓜还未成熟，只有他们家能大

量供货。

这份“与众不同”，源于一

次大胆的尝试。

林美红与甜瓜打了13年交

道，曾连续6年采用“吊瓜”种植

法——在地里拉起一根钢丝，

垂下绳子作为引线，让瓜藤沿

着绳子向上攀爬，一个个甜瓜

便会顺着藤蔓垂挂下来。这样

种出的甜瓜，瓜形好看、产量

高，采摘也省心省力。“美中不足的是，‘吊瓜’法

种出来的甜瓜，味道比不上‘爬地瓜’。”林美红

说。

一向爱琢磨的林美红想到一个新点子：结

合“吊瓜”和“爬地瓜”两种方法种甜瓜。以往，

“吊瓜”是一粒种子一根瓜藤，“爬地瓜”则是一

粒种子两根瓜藤。她反其道而行，按“爬地瓜”

的模式种植，却只留一根瓜藤。

2024年12月，林美红用新方法种了10多亩

“丰登蜜25”甜瓜。待到瓜藤抽出，她天天蹲在

地里，剪去多余的藤蔓，只留下一根瓜藤。如此

一来，养分不再分散，全都集中到一根藤上，瓜

熟得更快，个头也更大。甜瓜以一斤半为分水

岭，不到一斤半算小瓜，超过一斤半算大瓜。传

统“爬地瓜”法种出的多为小瓜。林美红用新方

法种出的甜瓜，重量全在一斤半到两斤之间，个

个是名副其实的大瓜。

“清明前的甜瓜价格高，不少瓜农想赶在这

个节点上市，无奈地里的瓜还没成熟。我用新

方法种的甜瓜熟得早，正好能抢在清明前上

市。”林美红说，她的甜瓜每公斤还能多卖三四

角钱。

去年12月，心里有底的林美红，用这套方法

种下100亩甜瓜。甜瓜品种也不再单一，不仅有

“丰登蜜25”，还有“玉姑”。今年3月，甜瓜迎来

丰收。“丰登蜜 25”每公斤售价 6.6 至 7 元，“玉

姑”每公斤能卖到7元，一成熟就采摘发货，每天

发货1万公斤左右。

“新方法种的甜瓜不愁卖，市场认可度高。”

林美红说，今年12月新一轮播种时，她打算把这

套方法用到“东方蜜1号”甜瓜品种上。家里的

120亩地，只留5亩做新试验，其余115亩，全按

新法子来种。
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