
科技为翼 提质增效

如今，全链突围的理念已成共

识。近年来，慈溪市大力实施“土特

产”“十链百亿”强韧工程，鼓励发展

农产品精深加工，推动“优品鲜销、普

品加工”，让有限的特色资源释放更

大价值。

“虽然通过预冷、恒温冷藏与冷

链运输，我们将杨梅保鲜期从‘小时’

延长至以天计，为销售争取了宝贵时

间。但杨梅销售季只有一个月，其他

时段合作社难道歇业吗？这显然不

行。”“梅三代”、戚源杨梅专业合作社

负责人戚军洋自问自答。意识到问

题关键，戚军洋从 2020 年开始探索

杨梅精深加工之路，如今他管理的工

厂年加工能力达 800 吨。“5 年多时

间，我们做出了杨梅汁、杨梅果茶、杨

梅果酒、杨梅果干等多款深加工产

品，市场反响很好。一颗杨梅变成了

一个产业，‘短收益’也变成了‘长效

益’。”戚军洋说。

通过二三产业的延伸与融合，

“土特产”发展势能增强，品牌建设也

进一步放大了慈溪“土特产”的多元

价值。记者了解到，当地积极构建

“区域公用品牌+企业自主品牌”体

系，打响“慈农优选”公用品牌，“慈溪

杨梅”“慈溪蜜梨”等地理标志产品影

响力持续提升。比如，该市掌起镇积

极探索个性IP与“土特产”融合新模

式，推出以“酸甜苦辣咸麻淡涩”八味

为主基调的农业区域公用品牌“掌八

鲜”，其中“一鲜”海桃就与本土茶饮

品牌联名发布了海桃养生炖品等饮

品，持续做大IP，放大产品品牌效益。

农文旅深度融合正让“土特产”

焕发新的活力。比如慈溪市新浦镇

充分挖掘特色农业和历史海塘资源，

打响“摘葡萄，品海鲜，游海塘”的口

号，每年吸引游客超30万人次，带动

周边农户户均增收超3000元。“我市

将持续推动‘土特产富’全链发展优

质优价，进一步发挥‘土’的优势，擦

亮‘特’的品牌，拉长‘产’的链条，让

‘土特产’成为高附加值的富民产

业。”马科听表示。

延链强链 增添动能

走进位于慈溪现代农业产业园的

规模蔬菜设施育苗基地内，满目绿意

盎然：一株株饱满的西兰花整齐排列，

长势喜人。基地负责人桑灵炯告诉记

者：“基地自去年5月投产以来，已成功

培育并对外销售西兰花菜苗2000多万

株。全面运行后，基地年供应蔬菜苗

可突破 5000 万株。眼下是育苗淡季，

我们就种了110亩西兰花，把大棚空间

和土地资源充分利用起来。”

随后，桑灵炯带记者走进基地内

的智能化育苗工厂，这里配备了自走

式喷灌机、环境传感器、智能遮阳系

统、水肥一体化设施等，呈现在眼前的

是一幅“数字农耕图”。“西兰花主要在

夏秋季育苗，最怕突发雷雨，以前全靠

人工抢盖棚布，现在通过手机就能一

键控制遮阳、卷膜与喷灌等设施，系统

还能依据数据自动预警调节，大大提

升了出苗效率和品质。”他指着手机上

的管理终端说，“目前团队还在完善

中，等人手全部到位，每年12月到次年

4月我们就能正式承接辣椒苗、茄子苗

等多样化订单，8月至11月培育西兰花

菜苗，5月至7月再种植一季松花菜，真

正实现全年高效运转。种植户可以选

择自带种子委托我们精量播种和育苗

管理，每盘支付10元左右加工费；也可

以全权委托，我们提供从种子到成苗

的一站式服务，每盘费用约20元。”

在正大蛋业有限公司的全封闭蛋

鸡智能工厂内，科技赋能的成效同样

显著。“从鸡苗进场到鸡蛋上市，全程

由‘八大系统’精准掌控。比如光照，

设定好程序后，凌晨4时自动亮灯、晚

上8时准时熄灯，鸡群作息规律，环控

系统则将鸡舍温度始终维持在20摄氏

度至28摄氏度的舒适区间。”公司养殖

事业部负责人黄超前边说边指向控制

中心，数字大屏上，喂料、光照、饮水、

环控等系统数据一目了然。

目前，工厂青年鸡存栏25万羽，产

蛋鸡存栏 75 万羽，日产鸡蛋约 72 万

枚。鸡舍采用多层立体笼养，鸡蛋产

出后自动汇入集蛋系统，通过密闭管

道输送至分级中心，完成清洗、杀菌、

裂纹检测与重量分级，每小时处理能

力达 10.8 万枚。“我们坚持无抗养殖，

精心配比饲料，经过严格筛选的鸡蛋

直供高端商超，鸡粪还能加工有机肥，

实现生态循环。”黄超前说。

记者了解到，近两年，慈溪共实施

现代设施农业项目60个，总投资超1.24

亿元；累计创建国家数字基地1个，省

级未来农场和数字工厂9个，改造数字

化 基 地 40 家 ，农 业 科 技 贡 献 率 超

70%。科技为“土特产富”全链发展优

质优价注入了强劲动能。

每年6月，慈溪的空气中都会弥漫

一股“杨梅味”。目前，慈溪有杨梅种

植面积9万余亩，总产量超6.7万吨，杨

梅成为当地农民增收致富的重要支

柱。

“以前农民种杨梅，要自己摘、自

己运、自己吆喝，心力交瘁。为此，我

们借助片区组团发展契机，打造‘片区

联合党委统筹+强村公司运作+专业合

作社服务+农户获益’的共富工坊联盟

模式，由强村公司发挥统购统销作用，

对杨梅进行统一收购、统一包装、统一

销售，农民再也不用担心果实滞销。”

慈溪市农业农村局局长马科听介绍。

“大户带散户、强村帮弱村的覆

盖面也持续扩大。专业合作社在为

农户提供‘四统一’服务的基础上，积

极对接农产品加工企业，争取初级农

产品供应、预制菜加工等业务，稳定

农户销售渠道。我市还积极探索农

户规范化入股，让农户在获得保底收

益之外还能获得二次分红。与以往

零散经营相比，创新构建的利益联结

模式使大伙儿拧成一股绳，既降低了

生产成本，又提高了销售效率，有利

于规模化发展，实现共赢共富。”马科

听说。

在“抱团致富”的同时，当地完善

的冷链设施为产业“保驾护航”，让慈

溪“土特产”既产得出、品质优，更卖得

好、销得远。“慈溪是年产120万吨果蔬

的农业大县，水果、蔬菜采收后需要第

一时间进入冷库预冷保鲜，农户对冷

链物流设施建设需求强烈。”马科听表

示，近年来，该市积极深化国家农产品

产地冷藏保鲜整县推进试点县建设，

一体构建“农贸城+集配中心+田头冷

库”农产品冷链物流网络。近3年，全

市新实施农产品田头冷库设施项目63

个，总库容达44万立方米，并创新开发

“共享冰爽爽”数字化应用，帮助农户

实现农产品错峰跨季销售。

联农带农 携手共富
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慈溪慈溪““土特产土特产””的破圈之道的破圈之道
□本报记者 沈璐兰

“土特产”一头连着广袤乡村，一头连着广阔市场。如何让“土特产”闯出新路，成为农民致富的“金招牌”？近年来，慈溪市通过导入“产销研”优质资

源，整合提升全产业链，培育新业态新模式，加快发展壮大“土特产”，带动农民增收共富。截至2025年底，该市拥有1条总产值超57亿元的省级示范性

蔬菜全产业链，以及杨梅、葡萄、蜜梨、蛋鸡、生猪、年糕等产值超亿元的“土特产”全产业链6条，其中包括西兰花、杨梅2条产值在10亿元以上的“土特

产”全产业链。

慈溪西兰花育苗基地慈溪西兰花育苗基地

正大蛋业有限公司生产车间正大蛋业有限公司生产车间


