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“链”式发展促增收

上虞红心猕猴桃有点“甜”
□本报记者 丁佳味

近日，2025绍兴市上虞区章镇镇红心猕猴桃季开

启。作为华东地区最大的红心猕猴桃产销基地，章镇

镇处处弥漫着清甜香气，一条从果肉到秸秆的产业链，

正托起了农户的共富梦。

走进章镇镇新叶村和谐果业专业合作社种植基

地，连片藤蔓沿支架蜿蜒伸展，一个个饱满圆润的猕猴

桃沉甸甸挂满枝头，果农们穿梭其间，忙着采摘成熟的

果子，脸上洋溢着丰收的喜悦。“基地主栽‘红阳’品种，

采用半自动化大棚搭配绿色栽培技术，今年虽受前期

高温影响，大果产量略减，但是口感、甜度依旧很好。”

负责人叶志军介绍，他是当地最早种植猕猴桃的农户

之一，20多年种植经验让他底气十足，今年自家40多

亩果园预计产果2万公斤。

作为拥有1万余亩种植面积、年产量超1.1万吨的

猕猴桃大镇，章镇镇近年持续升级产业，开展技术培

训，强化精细管理，推动猕猴桃品质产量双升。“我们正

着力打响‘舜阳’红心猕猴桃区域公共品牌，从种植标

准到销售渠道全链条规范，让好果子赢得好口碑。”章

镇镇副镇长王峥表示，品牌化让章镇猕猴桃的知名度

大幅提升。

在章镇镇沙田果业合作社的猕猴桃种植基地，又

是另一番热闹景象。游客们提着采摘篮，在果农的指

导下小心采摘果实。“周末带孩子来体验采摘，新鲜的

红心猕猴桃比在超市买的甜，准备带回去给亲戚朋友

尝尝。”绍兴游客李女士说。合作社负责人丁林军不时

指导采摘技巧。“为了吸引游客，我们引进惊喜、金果等

新品种，口感和品相都很不错。从8月开园至今，周末

最多能接待100多人，还带动了其他农产品销售。”

合作社院子里，骑着三轮车前来售卖猕猴桃的果农

络绎不绝，工作人员忙着称重、分拣。“我们通过‘订

单农业’模式，向农户提供统一技术指导，规范

种植、施肥、采摘等环节，实行保底收购。”

丁林军说，以前农户怕没销路，只能低价

卖给小贩，如今有合作社兜底，大家只

管种好。目前，合作社已构建“产供

销”一体化体系，去年收购猕猴桃

超45 万公斤，带动周边300多户

农户，户均增收1万余元。

“舜阳红心”共富工坊里，自

动化选果流水线正高速运转，猕

猴桃经传送带依次完成称重、糖

度检测、外观筛选等环节，大小不

一的果子被精准分入不同料箱。“这

条流水线一天能处理5万公斤果子，比

人工分拣效率提高3倍，还能保证每颗果

子的品质达标。”工坊负责人介绍，今年大果

收购价在每公斤 14 元，和去年持平，每天能收

5000 公斤果子，分拣后发往上海、杭州、宁波等地商

超，部分通过电商直达消费者。

工坊一角的直播间同样火热，主播手持切开的红

心猕猴桃，向观众介绍，果肉的鲜甜气息仿佛能透过屏

幕传递出去。消费者纷纷下单留言，工作人员实时跟

进订单，确保果子当天发出。“自从猕猴桃季活动开始

后，直播间的销量翻了一番，每天能卖出 2000 多公

斤。”主播笑着说。

为破解鲜果销售季节性难题，章镇镇还探索深加

工路径，与谦寻控股旗下“青城山

下白素贞”品牌合作，开发红

心猕猴桃果汁饮品。“既

消化部分鲜果，又提升

附加值，让果农收益

更稳。”上虞区农

业农村局相关负

责人表示，深加

工是延长产业

链的关键，让猕

猴桃价值“活”起

来。

如今，就连废

弃的猕猴桃秸秆，

也在产业链中找到了

新价值。陈埠村阿婆共

富工坊里，十多位阿婆围坐

工作台，熟练地裁剪、打磨、消毒

猕 猴桃枝条。“以前枝条都是当垃圾烧，现在做

成宠物玩具，在家门口一天就能赚80元！”65岁的陈阿

婆手里干活不停，脸上满是笑容地说。目前，上虞区在

富余劳动力相对集中的5个行政村设立秸秆宠物玩具

加工点，采取“集中加工+居家代工”灵活就业方式，帮

助农户月均增收3000元。

“我们的猫咪啃咬棒用的是纯天然猕猴桃秸秆，绿

色环保，在海外市场很受欢迎。今年订单还在涨，打算

扩大工坊规模，让更多人受益。”绍兴上虞永昌木业有

限公司负责人竺铃铃介绍，这些枝条来自周边果园，经

晾干、熏蒸，加工成宠物玩具，目前已成功开发出猫咪

啃咬棒、鹦鹉站台等40余款特色产品，远销欧美，为村

里老人、妇女提供20多个就业岗位。

近年来，上虞区积极探索以果树秸秆为原料研发

环保宠物玩具的高值化利用模式，引导企业与果农合

作，保障原材料供应，提供政策与技术支持，大力发展

“废弃秸秆—宠物玩具—跨境电商”绿色产业链，带动

周边村民增收。去年以来，该区秸秆宠物玩具实现营

业收入1200余万元，带动农民增收超200万元。

如今，上虞以万亩“舜阳”红心猕猴桃为核心，形成

从种植、采摘、深加工到废弃物再利用的完整产业

链。数据显示，“舜阳”红心猕猴桃年产值1.2亿元，年

销量8000吨，带动1000多户农户增收，解决2000多名

闲置劳动力就业。“章镇镇猕猴桃产业是共富的‘金色

引擎’，未来我们会继续推动产业升级，做强‘舜阳’品

牌，让这颗‘红心’果，成为更多农户的‘致富果’。”上虞

区农业农村局有关负责人表示。

浙北小蜗牛撬动这块“西餐蛋糕”
“这款产品肉质肥厚、汤汁丰富，和搭配的土豆泥

拌在一起吃味道最好。”嘉兴市南湖区大桥镇福华蜗牛

养殖基地内，负责人沈福良手持餐叉，向参观者介绍法

式焗蜗牛的最佳吃法。

蜗牛在世界美食界享有盛誉，被赞为“肉中黄金”，

在一些欧洲国家尤为受欢迎。眼下，蜗牛日渐成为中

国西餐厅、高档酒店的常见菜品。鲜为人知的是，中国

食客交口称赞的蜗牛美食，大多产自南湖区。

南湖区蜗牛产量目前占据中国蜗牛市场的70%以

上，被誉为“蜗牛之乡”。

沈福良是当地第一批“吃螃蟹的人”。20世纪末，

许多西方新兴食材打进入中国市场。彼时，南湖区蜗

牛多为粗放养殖，未形成规模效应。在朋友推荐下，沈

福良投身其中，探索蜗牛深加工产业。

每年6月至9月是蜗牛产销旺季。步入南湖区大

桥镇、余新镇等地乡间，生态大棚与菜畦、葡萄架错落

分布，皆是蜗牛的天地：田中种满空心菜，成为蜗牛的

“遮阳伞”与“自助餐”，菜叶喂蜗牛、粪便还田，实现“零

污染”。

在室内养殖区，蜗牛住进了精装“单元房”。屋外

烈日炎炎，推开房门，一阵冷气扑面而来。

“蜗牛需要生活在温暖潮湿的环境中，从孵化到成

体，要经历4-5个月。”大桥镇蜗牛养殖户戚关新边说

边向养殖箱中喷水雾，拿起一把苦麦菜放到蜗牛嘴边，

“我们在室内安装了空调，温度控制在25℃上下，这样

一来，一年四季都可以育种、养殖，劳作环境也更舒适

了。”

当地余新镇正在建设的蜗牛现代化产业园，将利

用智慧感知、数据采集、智能监测等设备，推动蜗牛养

殖全过程数字化、平台化管理。

依托龙头企业建立蜗牛合作社，南湖区已有500

多户农户养蜗牛致富，户均年增收7万以上，并通过培

训、授课等渠道将共富链条延伸至安徽、河北等省。

南湖区潜福食品加工车间内，从养殖户处收购来

的蜗牛，经静养、清洗、去壳、烹饪、包装等一系列程序，

加之抗生素、金属残留检验层层把关，摇身从农产品变

为精加工食品，“身价”倍增。

对接带货主播、接待研学团队……返乡投身蜗牛

产业的“90后”青年陈泽鹏正在探索转型新路径。他

介绍，随着中西饮食习惯进一步融合，蜗牛“圈粉”中国

消费者，法式红酒焗蜗牛、奶香芝士蜗牛、即食香辣蜗

牛等都是“明星”产品。

近年来，南湖区以蜗牛为纽带，构建养殖、加工、农

旅结合的三产融合产业链。眼下，南湖区生产的蜗牛

美食包含蜗牛炒饭、蜗牛罐头、蜗牛料理包等多个品

类，借助网店销售、直播带货等形式，不但收获国际餐

饮品牌青睐，还“爬”上千家万户的日常餐桌。

黄彦君


